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Procedeu de obţinere a extractului liposolubil şi a produsului proteic din germeni de grâu care constă în aceea că 
materia primă se usucă la temperatura de cel mult 70°C până la umiditatea de 6…8%, timp de cel mult 10 min, se 
mărunţeşte până la diametrul de 2…3 mm, după care se efectuează extracţia cu dioxid de carbon la presiunea de 
22…25 MPa şi temperatura de 45…60°C, timp de 55…60 min, apoi se separă dioxidul de carbon cu obţinerea 
extractului liposolubil şi a produsului proteic şi filtrarea ulterioară a extractului liposolubil. 


